Sl it 9 Sl 90

C«‘:aj.&.'i 9 C«‘:cj.h.n

PR SICAPOORAT

a3 ,ial oo LSS il D acnal coeewddt) tas [ dolla) A dxglaol) dda Casgs ¢ cMlgiaall a3 2SI gh) ) AaIEY Lo 5S35
o (12 yglall 432 (yo 2l ot Lga Il ol gl Cullaliiomldl 1355 g Lgie dasmlidl al jaill 9 Cilucrwadls Cay yaidl 9

Claasd (y 933 Cullas [ oni (p0 domo g Bild g Culali )

Ciloamcid (3900 Sullas J:ui O Lg p!)’ll‘.“ Al Cddlasdl Cdald ;.L‘Mi 923 Ao g Alild g oty e Acglaall dda ‘;3:@3
R - adng

Procl]lll de conservation par la templ]'ature des denrl]as alimentaires

but essentiel de ce d[l)liant est de proteger le consommateur et rﬂiuire les risques des intoxications alimentaire li[las au non respect des tempu‘ature de conservation des Le

TD[Lharger denrlls alimentaire par le froid.....
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Hygil]le des denrl]es alimentaires

L’hygil]le est un facteur essentiel ayant un rme trl]i important dans la sﬂ:urit[let la salubrit[ldes denrl]es alimentaires dont le respect des r[kles d’hygiule lil]es [Ila matil]fe

T[“lharger D ....xente conditions d’exposition I]la etDtransport l’[l]uipement et matl]~iels, le ,personnel, le locaux premil]'e, les
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